TAiGA

Mina TAIGA-bréd bakas pé&
farskmalet mjsl frén egen stenkvarn
vid Brunneby Musteri, Borensberg.
De formas f&r hand och séden odlas
i Ostergétland - eft riktigt &stgétskt
hantverksbréd.

Innehdll: vatten, fullkornsmjsl av rag och dinkel,
|ingon*, havssalt, kornmalt, &rtmijsl, tallbarr®,
s&gspan av gran®, ogrésfrén  “Konventionell
révara

Slattergubl degsk

Jan Wester tel 0738- 32 22 23
jan@slattergubben.se
www.slattergubben.se

Sldﬁerguééend

surdegsbageri



